
2023 阿里山四季茶旅 

茶旅在地培力課程 第二場次 

活動時間:112 年 11月 2日(四)10：00-15：30 

    （午間用餐及休息 12:00~13:20） 

活動地點:阿里山國家風景區管理處 環境教育中心 

參與人數:建議 30人 

報名連結: https://www.surveycake.com/s/L9nVK 

課程一: 花藝課程-茶席上的花藝 

講師介紹:  

何信逸老師  

經歷： 

⚫ 2021Virtual WOC 世界蘭展花漾臺中 

世界蘭花會議花藝競賽 金獎 

⚫ 全國職場達人盃木漆花藝第五名 

⚫ 全國技能競賽南區花藝類第五名 

⚫ 國際日本ＮＦＤ花藝三級證照 

⚫ 2018年臺中世界花卉博覽會佈置 

擅長：花藝設計、花卉布置 

活動流程: 

時間 活動內容 時間長度 內容說明 

09:40~10:00 學員報到 20分 
學員簽到 

確認便當數量與葷素 

10:00~10:10 課程開場 10分 講師與課程介紹 

10:00~10:30 
茶席花藝布置 

方法教學 
30分 

教學茶席搭配花卉布置

方法與適合花種介紹 

10:30~11:30 學員實作 60分 
學員實際操作，由講師

輔導自行創作花藝 

11:30~12:00 問題交流時間 20分 
與講師進行問題討論、

意見交流 

 



 

課程二: 茶調飲－霸氣手搖茶飲品 

講師介紹:  

陳忠良老師 主講／陳翠芬老師 技術指導 

經歷： 

⚫ 勞動部勞動力桃竹苗分署時尚飲料班講師 

⚫ 衛福部少年之家 TBAB 吧台師飲調製作認證

培訓班講師 

⚫ 台灣飲料調製協會第一、二屆 秘書長 

⚫ 新北市冰果冷飲服務業職業工會吧台飲調與

水果杯飾班講師 

⚫ 海洋技術學院兼任助理教授級專業技術人員 

擅長：創意調茶、調茶研發設計 

活動流程: 

時間 活動內容 時間長度 內容說明 

13:20~13:30 學員報到 10 分 學員簽到 

13:30-14:00 
認識調茶與糖類 

應用教學 
30 分 

介紹糖的用途與製作飲

料功能性質 

14:00-15:00 創意調茶實作教學 60 分 

教學品項： 

爆打檸檬烏龍茶 

白月光檸檬茶 

霸氣繽紛水果茶 

金萱胚芽奶茶 

金萱芝麻奶茶 

15:00-15:30 問題交流時間 30 分 與講師進行問題交流 

 

 


